bl décembre 2008
Restaurant du Crét-du-Midi

Orietta, Jean-Francois Badet et leur équiPe vous proposent

le menu de la Saint—Sglvestre, suivi d'une soirée DJ & Lig}‘)’c Show)
en vous souhaitant une excellente année 2009!

Mise en bouche
E
Velouté a la courge comme un caPuccino et sa raviole surPrise
*EkkE¥
Foie gras des Landes cuit en terrine,
Quf];ques Figues confites au Porto
E T
Filet de sole farci facon florentine,
émulsion de beurre fermier au blanc de blanc
EX T2
Granité des vignerons valaisans
E
Caille de Vendée farcie au foie gras,
Jus corsé aux raisins de Corin%‘:e)
Crépe Parmentiére et composition du maraicher
*EkkEk¥
SurPrise au Bleuchatel
EX
Parfait glacé alafée verte des montagnes neuchateloises

EE s

Mignarclises assorties

aller-retour en télécabine, repas et soirée dansante:
adulte = Fr. 159.~, enfant de 5314 ans=Fr.65.~
informations, réservations 027 452 29 00 ou contact@vercorin.net

'OFFRE SPECIALE, pour tout Paiement avant le 15 nov. : adulte Fr. 125.-, enfant Fr. 60.- |

CCP 19-289-9, mentionner nom, Prénom} nombre de personnes



